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i upoznajte se sa

prvim restoranom u Novom Sadu!

Kao sto se u restoranu ,Kod Fazana”
prepli¢e raznolikost prica i dogadaja,
tako se i u nasoj kuhinji sjedinjuju
ukusi razlic¢itih kultura koje su prosirile
svoj uticaj na ovu regiju.

Pa, da poénemo! Da li ste spremni
da saznate kako se istorija plete oko
zanimljivog mesta na kojem sedite?

Gostiona ,Kod Fazana” je prvi resto-
ran koji se spominje u arhivama grada
Novog Sada 1822. godine, iako se smatra
da je poceo sa radom jo$ ranije. Zani-
mljivo je da se u XIX veku Njegoseva
ulica u Novom Sadu nazivala Fazan-
skom ili Fazanovom upravo po ovoj
gostioni, koja se nalazila na mestu bivse
muzicke skole ,Isidor Baji¢”. Skola je bila

u ovom prostoru od 1953. do 2021. godine.

Restoran ,Kod Fazana” bio je vise od
obi¢nog mesta za okupljanje. Godine 1828.
u njenim prostorijama osnovano je
pozoriste pod upravom Konstantina Popo-
vica Komorasa, koji je bio viSestrani umet-
nik, varoski blagajnik i dramski pisac. U
ovom prostoru izvodile su se predstave, a
neke od njih ukljucivale su adaptacije kao
Sto su ,Robovi u Italiji” i druge dramske
komade. Kasnih 1830-ih i pocetkom
1840-ih godina, Teatar ,Kod Fazana”
nastavio je s izvodenjem predstava,

uglavnom Komorasevih adaptacija. Ovo je
bio period kada se umetnost spajala s drus-
tvenim Zivotom u ovoj kafani, donoseci
zabavu i kulturni razvoj Novog Sada.

,Kod Fazana” - Imamo za vas price bolje
od onih na Instagramu!

U ovoj prici Joakim Vuji¢, jedna od
najvaznijih li¢nosti u istoriji pozorista kod
Srba, igra glavnu ulogu!

U restoranu ,Kod Fazana”, smeStenom u
prizemlju zgrade bivse muzicke skole ,Isidor
Baji¢”, igrale su se pozoriSne predstave, a
1838. godine osnovano je Letece Diletantsko
Pozoriste (Srbsko-diletant sodruzestvo) pod
vodstvom Joakima Vujica, koje je bilo preteca
danasnjeg Srpskog narodnog pozorista.
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On je prvu predstavu dao na Veliku
Gospojinu, 15. avgusta, preusmeravajuci
paznju ljudi na novosadske pozorisne
daske. To je bila istorijska tacka okupljanja

za ljude Zeljne umetnosti. Na tom dogadaju,
predstavljeno je prvo javno pozoriste pod
nazivom ,Inkle i Jarika”, prevedeno sa engle-
skog jezika na srpski, a prevod je radio
upravo Joakim Vujic.

»Kod Fazana” - Pre specijaliteta porcija
istorije!

Osim pozorista, u ovom restoranu su se
odvijali znacajni dogadaji, ukljucujudi i veliki
donatorski bal za prikupljanje sredstava za
osnivanje ,Srpske Citaonice” prireden 6.
septembra 1845. godine. Bal je uvelicao
svojim prisustvom arhiepiskop Josif Rajaci¢,
gde su procitana imena priloznika i pokrovi-
telja, i utvrdeno da je osnovan fond Citaonice
od 2.000 forinti i 1.000 knjiga. Osnivacka
skupstina Srpske Citaonice odrzana je u nede-
lju 23. septembra 1845. godine, a Srpska citao-
nica je preteca danasnje ,Gradske Biblio-
teke”.

Nakon burnih godina, sudbina ovog resto-
rana ostala je misterija. Postoji pretpostavka
da je i ona pretrpela posledice nemira 12.
juna 1849. godine. Ipak, nakon toga, zgrada u
kojoj se nalazio restoran ,Kod Fazana” dobila
je novu svrhu. Prole¢a 1871. godine postala je
rimokatolicka Skola za devojcice pod patro-
natom nadbiskupa Laupita Hajnaldija. Ovo je
oznacilo novu eru u njenoj istoriji, sada
posvecenu obrazovanju devojcica.
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PASTETA OD FAZANA 890
Belo meso fazana, dZigerica, crni i beli
luk, maj¢ina dusica, belo vino

2
FAZANOVA SUPA 610
Knedle .

DORUCAK - do 12:30h

CROQUE MONSIEUR 720

Sunka, ementaler sir, beSamel sos, domaci
(zanatski) hleb

Alergeni: jaje,gluten,muskatni orascic¢

CROQUE MADAME 800
Sunka, ementaler sir, be§amel sos, domaci
(zanatski)hleb/ + jaje na oko

Alergeni: jaje,gluten,muskatni orascic¢

BLTC SENDVIC 680
Hrskava slanina, gauda sir, zanatski hleb,
majonez sa konfiritanim belim lukom, svez
paradajz, zelena salata

(Opciono: Senf/Med sos, Dimljena paprika

sos) (Opcioni protein: Sunka, Pedenica,

Prsuta)

Alergeni: gluten, med

PILETINA SENDVIC 920
Panko piletina, slanina, hrskavi luk,
paradajz,zelena salata, ciabatta,namaz
(luk,majonez,dimljena paprika)

Alergeni: gluten,jaja

DORUCAK GARDENA 590
1 rovito kuvano jaje, spana¢, ementaler sos,
domaca lepinjica

Alergeni: gluten jaja

GARNIRANI SENDVIC NA MALO
DRUGACIJI NACIN 690
Pecenica domaca, parmezan, kornisoni,

tvrdo kuvano jaje, sos

(majonez, ajvar, dimljena paprika), fokaca
(Opciono: Senf/Med sos, majonez sa
konfitiranim belim lukom)

(Opcioni protein: Sunka, Pe¢enica)

Alergeni: gluten, med, jaje,

KREMASTA KAJGANA NA
TOSTIRANOM HLEBU

3 jaja, zanatski hleb,rukola,parmezan
Alergeni: gluten, jaje

OMLET SENDVIC

Gauda sir, Sunka, 3 jaja, parmezan,
zanatski hleb, suseni paradajz, majonez
od konfitiranog belog luka

(Opciono: Senf/Med sos, sos
(majonez-ajvar-dimljena paprika))
(Opcioni protein: Pecenica, Prsuta)
Alergeni: gluten, med, jaje,

JAJA NA OKO SA KOBASICOM

3 jaja na oko, kajmak,dimljena rostilj
kobasica, slanina, paradajz,mix zelenih
salata

Alergeni: gluten, jaje,

USTIPCI SA FETA SIROM I
KAJMAKOM

Ustipci, feta sir, kajmak

Alergeni: gluten, mleko

USTIPCI SLATKI

Dzem od kajsije, §ljive,Sipka, Secer u prahu

TARTINA AVOKADO

1jaje, avokado svez, feta sir, zanatski hleb,
maslinovo ulje, mirodija, limun

Alergeni: gluten, jaje, mirodija

DORUCAK KUCE

Omlet od 3 jaja punjen spanacem i
piletinom na tostiranom zanatskom hlebu,
cottage sir, mix zelenih salata i paradajz,
sezonsko voce

Alergeni: jaja, mleko

TUNA SENDVIC S

Tuna iz konzerve, aioli od kasjije, rukola,
sveZ krastavac, sveZa mirodija, crveni luk,
ciabatta

Alergeni: gluten, riba,mirodija

VEGE DORUCAK (CD
Humus sa grilovanom bukovacom i
Cipsom od Sargarepa

Domaci humus, bukovaca, Sitake, crni
susam, zanatski hleb, rukola

Alergeni: gluten, pecurke

GRANOLE

Home made granole,grcki jogurt, banana,
vi§nja

520

710

910

540

540

630

980

790

720

510

PREDJELA

TRADICIONALNI MESNI
SPECIJALITETI

Pecenica, kulen, prsut, sitan sir sa
prazilukom i susamom, badem i legnik,
suvo voce, ¢varci, sitan sir sa paprikom

CENA ZA DVE OSOBE 2400
CENA ZA CETIRI OSOBE 3600
SELEKCIJA SIREVA (2 OSOBE) 1550

Rolovani sir, krigka, kubiéi, ¢uruski, suvo
voce

PUNJENI FALAFEL NA PIREU
OD CVEKLE B 920

Leblebije, suseni paradajz, pecurke (Home
Made Falafel)

VEGE PLATA @&
(HOMEMADE)

Humus cvekla, Humus klasik, riblja
pasteta, humus sa pe¢enom paprikom.

1150

Alegreni: leblebija, tahini pasta, riba, cvekla

PASTETA PIJANA KOKA 90G 890
-pijana, ali lepo nacifrana!

Fino usitnjeni namaz od pilece dzigerice,

jabuka, zacina i belog vina, serviran uz Bio

dZem od borovnica i prepecen hleb




SUPE I CORBE

TELECA RAGU CORBA 540

Teletina, pavkala, limun

PARADA]JZ CORBA 490
Rezanci od Sargarepe, krutoni,
aromatizovano ulje

GLAVNA JELA

TELETINA ISPOD SACA
(VIKEND SPECIAL) 2290

Teletina, krompir, $argarepa

ZAPECENA BUTKICA SA
SOSOM OD RENA IJABUKE 1690

Butkica, restovani krompir, sos

JUNECI GULAS 1590

Junetina, testenina ili pire krompir

PORCHETTA 1490
Rolovano svinjsko meso sa zac¢inima i pire
krompireo zalivena chimichurri sosom

JUNECA REBRA 1950
Rebra u sosu od crnog vina na pireu od
krompira i restovanim povréem

SVINJSKA PLECKA NA GRIL
PALENTI 1460

Marinirano svinjsko meso, grilovana
palenta

JUNECIRAZNJIC U SLANINI 1550

Junetina, krompir, panceta senf sos.

RAMSTEK 1890
Juneci ramstek na pireu od tartufata i
arimatizovanim puterom, povrce

PILETINA SA HRSKAVIM
NJOKAMA U SOSU OD
ZELENOG BIBERA 1490

Pile(i file, njoke, biber sos

KONFITIRANI PILECI
BATAK-KARABATAK 1450

Sporo i dugo pe¢eno meso, krompir
Po izboru : (Spana¢ sos ili pe¢urke sos)

GURMANSKA PLJESKAVICA 1590
Junece meso, sveZa ljuta paprika, ¢uruski
sir, panceta, dipster krompir

CEVAPI 1510
Dipster krompir, domaci hleb, kajmak
GARDENA PILETINA 1480
Piledi file, slanina, spana¢, beSamel sos,
krompir
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OBROK SALATE

GRILOVANI HALUMI SIR 1590
Mix zelenih salata, Med, Halumi

TUNA SALATA B 1350
Mix zelenih salata, tunjevina, peceni

kukuruz

GARDENA SALATA 1090
Tikvica cukini, leblebija, kinoa, brokoli,
crni susam, semenke bundeve

Dodatak: Marinirana piletina 100g = 230

CEZAR SALATA 1110
Romana salata, piletina, krutoni, slanina,
parmesan, in¢uni, senf, majonez

GRCKA SALATA 650
Paradajz, krastavac, feta, origano, crveni
luk, masline, maslinovo ulje

SALATA SA HRSKAVIM
LIGNJAMA 1410

Lignje, krastavac, rotkvica, baby spanac,
rukola, dresing

MALE SALATE:

COLESLAW SALATA 450

Kupus, Sargarepa, majonez, sirce, susam

VITAMINSKA SALATA 460
Marinirana cvekla u acetu, kinoa, mladi
luk, Sargarepa, ljubicasti kupus, praziluk

MORAVSKA SALATA 550
Paradajz, pecena slatka paprika, pecena
ljuta, marinada beli luk

ZELENA MIX 390

Mix zelenih salata

SOPSKA SALATA 490

Paradajz, krastavac, paprika, feta sir

PASTE I RIZOTA

ALFREDO RAMSTEK 1360

Ramstek, tagliatele, sos, maslac, parmesan

TOSCANA PASTA 1270
Casarecce testenina, piletina, cherry

paradajz, slanina, parmesan, cream sos,

maslac

VEGE PASTA D 1100
Casarecce, suvi paradajz, baby spanac,
Sampinjoni, cream sos, parmezan, maslac

(po izboru pirina¢ umesto paste)

RIZOTO PILETINAIPOVRCE 1210
Arborio pirinac, krastavac, Sampinjoni,
parmesan, maslac

TELETINA U HOISINI SOSU
SA PIRINCEM 1590

Marinirana teletina, hoisini sos, pecurke,
paprika, mladi luk, praziluk

FETTUCINE ALFREDO 1190
Piletina, taljatele, beSamel sos, dimljena
paprika, ¢ili, parmezan




RIBLJI SPECIJALITETI

RIBLJA CORBA

Corba bez kosti, sa komadima re¢ne ribe i
testeninom

690

ORADA
Grilovana orada posluZena uz dalmatinsko
varivo

1800

FILE SMUDA

Grilovan smud, gnjeceni krompir i blitva

1950

PASTRMKA FILE

Grilovani file pastrmke, gnjeceni krompir i
blitva

1750

DECIJI MENI

PARADA]JZ CORBA

HRSKAVA PILETINA
Hrskava piletina posluZena na taljatelama
u paradajz sosu i parmezanu

ALFREDO KIDS

Piletina, taljatele, parmezan, besamel sos

CEVAPI (5KOMADA)

junetina, dipster krompir, kecap

470

890

650

770
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DESERTI
TIRAMISU
PISTAC TIRAMISU

SAMPITA
Recept star 200 godina

Alergeni: jaje

GARDENA PRINCES

Prepustite se masti poslasti¢ara
Alergeni: jaje, mleko

COKOLADNA RAPSODIJA
Pustite da ovaj kola¢ upotpuni vas uzitak
Alergeni: orasasti plodovi

RAW CAKE VOCE

Jednostavno sirovo, ali zaista ukusno
Alergeni: orasasti plodovi
PAVLOVA MINI TORTA
Balerina medu tortama

Alergeni: jaje

650

790

490

540

610

620

650

USKORO
U PONUDI

PIZZA

CAPRICIOSSA
Pelat, Sunka, mozzarella, pe¢urke, origano,
bosiljak

MARGARITA

Pelat, mozzarella, bosiljak

ITALIANO
Pelat, préut, mozzarella, bosiljak, ¢eri
paradajz, rukola, parmezan

DIAVOLI

Pelat, kulen, mozzarella, bosiljak, feferone

GARDENA
Pelat, sveZe domace kobasice, hrskava
panceta, ljubicasti luk, bosiljak

=4 @

ZA GRUPE VECE OD 12
OSOBA NAPLACUJE SE
KUVER 150RSD PO
OSOBI.




